Mediterranes Buffet

Vorspeisen

Vitello Tonnato "38grad Interpretation”
Mediterraner Nudelsalat mit Chorizo, getrockneten Tomaten und Rucola-Mandelpesto
*

Tapas und Anti Pasti

Gegrilltes und gefiilltes Gemiise & Ziegenkase und Datteln im Speckmantel
*

Tomate-Mozarella-Salat mit Rucolapesto
*

Mediterrane hausgebackene Brotauswahl mit Pestos und Dips

Suppen

Strauchtomatensiippchen mit Parmesan-Espuma und Grissini mit Seranoschinken

oder

Mediterrane Fischsuppe
Doarde, Garnele und Lachs pafiimiert mit Pernod und Sternanis

Hauptgang (2-3 Gerichte wahlen)

Sous Vide gegartes Landuro-Schwein oder geschmorte Ochsenbacke oder Ossobuco vom kalb
Maishahnchenbrust
%

Doradenfilets und Rotbarbe
*

mediterranes Gemiuse & oder provenzalisches Pfannengemiise
*

Thymiankartoffeln & Orangen-Risotto

Dessert

Erdbeer-Cantuccini-Tiramisu "38grad Interpretation"
%

Mousse au choclaté mit Tonkabohne und Mandelcrunch

e 45,50 Euro
o ohne Suppe 39,90 Euro
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KOCHEN UND GENIEREN MIT 38GRAD



